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WSTEP

Dziekujemy za wybdr naszego produktu.
Zaprojektowano go z myslq o wieloletnim, bezawaryjnym uzytkowaniu — pod warunkiem prawi-
dtowego montazu i wtasciwej pielegnacji.

Przed montazem i uzyciem urzadzenia starannie przeczytaj niniejsza instrukcje. Nalezy zachowac ja na przy-
szto$¢ w bezpiecznym miejscu wraz z dowodem zakupu urzadzenia, chroniacje przed zniszczeniem. Instrukcja
zawiera, w uzupetnieniu do porad i zalecer umozliwiajacych korzystanie z petnych mozliwosci urzadzenia,
istotne uwagi na temat bezpieczennistwa montazu i obstugi.

Urzadzenie wykonano starannie i z wysoka jakoscia oraz przebadano i atestowano na zgodnos¢ z wlasciwymi
normami elektrotechnicznymi i bezpieczeristwa uzytkowego.

Urzadzenie wymaga montazu i podtaczenia do Zzrodta zasilania elektrycznego w sposéb przewidziany obowia-
zujacymi przepisami prawa wiasciwego.

Wyjmij urzadzenie z fabrycznego opakowania i sprawdz, czy nie jest uszkodzone. Jezeli urzadzenie ulegto
uszkodzeniu podczas przewozu, NIE UZYWA) GO. Natychmiast skontaktuj sie ze sprzedawca.

SRODKI BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas bardzo wazne. Dlatego przeczytaj ponizsze infor-
macje zanim zaczniesz uzywac ptyty kuchennej.

MONTAZ

Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

D Przed obstugg techniczng lub konserwacjg urzadzenia, odtacz je od Zrédta
zasilania elektrycznego.

D Urzadzenie wymaga obowigzkowo podtaczenia do sprawnej instaladji i uzie-
mienia elektrycznego.

D Wykonanie domowej instalacji elektrycznej wolno powierzy¢ wytacznie elek-
trykowi z odpowiednimi uprawnieniami zawodowymi.

D Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi porazeniem pradem ze skutkiem
smiertelnym wigcznie!

w
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UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

D Nie uzywaj ptyty kuchennej, jezeli jej powtoka jest peknieta lub potamana.
W razie pekniecia lub zlamania powtoki ptyty kuchennej, natychmiast wytacz
ja i odfacz zrédto zasilania elektrycznego od ptyty, po czym skontaktuj sie
z wykwalifikowanym serwisem.

D Odtacz ptyte kuchenng od Zrodta zasilania elektrycznego przed czyszczeniem
i pielegnadja.

D Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi porazeniem pradem ze skutkiem
smiertelnym wigcznie!

Niebezpieczenstwo dla zdrowia
D Urzadzenie spetnia wszystkie normy bezpieczenstwa emisji elektromagne-
tycznych.

Niebezpiecznie gorace powierzchnie

D (zes¢ powierzchni urzadzenia dostepnych z wierzchu rozgrzewa sie do wysokiej
temperatury, grozac oparzeniem podczas uzytkowania.

D Nie zblizaj rak, innych czesci ciata, odziezy, tkanin ani przedmiotéw innych niz
naczynia do gotowania do powtoki szklanej ptyty indukcyjnej, zanim ta ostygnie.

D Nie ktadZ metalowych przedmiotéw takich jak noze, sztucce czy pokrywki na-
czyn na powierzchni ptyty kuchennej — moga rozgrzac sie do niebezpiecznej
temperatury.

D Chron urzadzenie przed dzie¢mi.

D Uchwyty naczyrt moga rozgrzac sie do wysokiej temperatury podczas gotowa-
nia. Uchwyty i raczki naczyn nie powinny znajdowac sie nad polami grzejnymi
ptyty kuchennej. Dzieciom nie wolno zbliza¢ sie do uchwytdw i raczek naczyn
podgrzewanych na ptycie kuchennej.

D Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji grozi poparzeniamil

Niebezpieczenstwo ran cietych

D Ostrze drapaka do czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej jest bardzo
ostre i odstoniete po odciggnieciu ostonki ochronnej. Uzywaj drapaka z wielkg
ostroznoscia i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

D Nieprzestrzeganie niniejszych instrukgji grozi zranieniem!
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

D Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Wykipienie zawartosci na-
czyn lub jej wygotowanie grozi zadymieniem kuchni i zapaleniem sie ttuszczu
zalewajacego kuchenke.

D Powtoka szklana ptyty kuchennej nie nadaje sie jako blat roboczy. Nie wolno
przechowywac na niej zadnych przedmiotow.

D Nie pozostawiaj zadnych przedmiotéw ani sztuccow na urzadzeniu.

D Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.

D Zakonczywszy gotowanie na ptycie kuchennej, wytacz wszystkie jej pola grzejne
i catg kuchenke wedle instrukgji obstugi (tj. za pomocg elementéw sterowania
dotykoweqo).

D Nie wolno dzieciom bawic sie urzagdzeniem, wchodzi¢ na nie ani siadac na nim.

D Nie przechowuj przedmiotdw, ktérymi dzieci mogtyby sie zainteresowac, w szaf-
kach nad urzadzeniem. Dzieci chcac siegnac tych przedmiotéw mogg wspigc
sie na ptyte kuchenng, co grozi upadkiem z wysokosci i urazem!

D Nie pozostawiaj dzieci bez opieki i nadzoru w pomieszczeniu kuchennym, gdy
urzadzenie jest wigczone.

D Drzieci i osoby ograniczone psychofizycznie mogg uzywac ptyty kuchennej
wyltacznie pod nadzorem petnosprawnych, dorostych i odpowiedzialnych opie-
kundw, ktore powinny wyjasni¢ im zasade obstugi urzadzenia w taki sposob,
aby dzieci i osoby niepetnosprawne mogty uzywac ptyty kuchennej w sposéb
bezpieczny dla siebie i otoczenia.

D Nie wolno naprawiac¢ urzadzenia ani wymieniac jego czesci na nowe, chyba ze
jest to wyraznie dozwolone w ninigjszej instrukdji. Czynnosci obstugi technicznej
urzadzenia wolno powierza¢ wykwalifikowanemu serwisantowi.

D Nie wolno czysci¢ ptyty kuchennej za pomocg myjek parowych.

D Nie stawiaj ani nie zrzucaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

D Nie wchodZ na ptyte kuchenna.

D Nie gotuj na ptycie kuchennej w naczyniach o ostrych, nieréwnych krawedziach
ani nie przesuwaj ich po powtoce szklanej — grozi to jej zarysowaniem.

D Nie wolno szorowac ptyty kuchennej drapakami ani silnie sciernymi detergen-
tami. Groza one porysowaniem powfoki szklanej.

D W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzadzenia, nalezy zwrécic sie o jego
wymiane do producenta urzadzenia, jego autoryzowanego serwisanta lub in-
nego, odpowiednio wykwalifikowanego spedjalisty. Nieprofesjonalna wymiana
czyni dalsze uzytkowanie urzadzenia niebezpiecznym!
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D Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i po-
dobnych zastosowaniach, m.in.. - aneksach kuchennych, zapleczach socjalnych
w zakfadach pracy, miejscach publicznych, itp,,

- domkach dziatkowych i wczasowych,

- zapleczach kuchennych dla klientéw hoteli, moteli i innych osrodkéw zakwa-
terowania zbiorowego,

- pokojach i apartamentach goscinnych.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego elementy dostepne zzewnatrz rozgrzewaja sie podczas
uzytku do wysokiej temperatury.

D Nalezy uwazac, aby nie dotknac elementéw grzejnych.

D Nie wolno zblizac sie do urzadzenia dzieciom ponizej 8-go roku Zycia, chyba ze
pod nadzorem 0séb odpowiedzialnych.

D Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia, osoby 0 ograniczo-
nych zdolnosciach zmystowych lub umystowych oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy wytgcznie pod nadzorem odpowiedzialnych, dorostych
i petnosprawnych opiekundw, lub gdy znaja zasady bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zagrozenia zwigzane z jego dziataniem.

D Dzieciom nie wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione nadzoru oséb
dorostych nie mogg czysci¢ ani zajmowac sie pielegnacja urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru ptyty kuchennej z positkami gotujacymi
sie na ttuszczu lub oleju jest niebezpieczne i grozi pozarem. NIE WOLNO gasi¢ pozaru
woda — w razie pozaru nalezy odtaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego, a na-
stepnie zdtawic ogien np. pokrywa naczynia lub kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie wolno przechowywac zadnych przed-
miotow na powierzchniach grzejnych.

OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia szklana ptyty kuchennej peknie, wytacz urzadzenie,
aby uniknac porazenia pradem elektrycznym przez szczeliny za ktorymi znajduja sie
podzespoty pod wysokim napieciem.

D Nie wolno czysci¢ urzadzenia myjkami parowymi.
D Urzadzenia nie nadaje sie do obstugi za pomocg zewnetrznego sterownika
zegarowego lub oddzielnego ukfadu zdalnego sterowania.
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OPIS URZADZENIA

Model MPM-45-IM-07

Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2600 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Ptyta szklana wierzchnia

Panel sterowania

weRwbN =

Przyciski dotykowe wyboru pél grzejnych
Przyciski dotykowe sterowania zegarem

Przycisk dotykowy regulacji mocy grzejnej
Przycisk dotykowy blokady panelu

Przetacznik dotykowy zasilania urzadzenia
Przetacznik dotykowy wzmocnienia mocy grzejnej

ounspwN=
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Model MPM-60-1M-04

Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2600 W
. Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2600 W
. Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 2000 W
Pole grzejne o mocy maks. 2600 W ze wzmocnieniem do 3000 W
. Pole grzejne o mocy maks. 2600 W ze wzmocnieniem do 3000 W
Ptyta szklana wierzchnia

. Panel sterowania
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Przyciski dotykowe wyboru pél grzejnych

. Przyciski dotykowe sterowania zegarem

Przycisk dotykowy regulacji mocy grzejnej

. Przycisk dotykowy blokady panelu

Przetacznik dotykowy zasilania urzadzenia

. Przetacznik dotykowy wzmocnienia mocy grzejnej
Przetacznik dotykowy wolnego pola grzejnego
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Model MPM-60-1M-05

2 3
1 4
5

Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2600 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 1800 W
Pole grzejne o mocy maks. 2000 W ze wzmocnieniem do 2600 W
Pole grzejne o mocy maks. 1500 W ze wzmocnieniem do 1800 W
Ptyta szklana wierzchnia

Panel sterowania

ounkwnN=

Przyciski dotykowe wyboru pél grzejnych
Przyciski dotykowe sterowania zegarem

Przycisk dotykowy regulacji mocy grzejnej
Przycisk dotykowy blokady panelu

Przetacznik dotykowy zasilania urzadzenia
Przetacznik dotykowy wzmocnienia mocy grzejnej

ounhwnN =
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OBStUGA URZADZENIA

4.1. NACZYNIA NADAJACE SIE DO GOTOWANIA NA PEYTACH Z POWEOKA CERAMICZNA

Ceramiczne ptyty sa uniwersalne, umozliwiajac gotowanie w naczyniach metalowych dowol-
nego rodzaju.

Nalezy uzywa¢ naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rGwno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos$¢ dna naczynia powinna odpowiadac srednicy pola grzejnego.

4.2, NACZYNIA NADAJACE SIE DO GOTOWANIA NA PEYTACH INDUKCYJNYCH

Ptyty indukcyjne sg z wierzchu wykonczone gtadka taflg szkta ceramicznego. Naczynia i ich
zawarto$¢ gotowana na ptycie ogrzewaja sie pod wptywem pola magnetycznego z cewki in-
dukcyjnej, dzieki czemu sama powtoka szklana ptyty kuchennej pozostaje chtodna. Ciepto
wytworzone indukcyjnie w naczyniu ogrzewa znajdujace sie w nim produkty.

Do gotowania na ptycie indukcyjnej nadajg sie naczynia wykonane z metali zelaznych, np.
zeliwa lub stali. Naczynia wykonane z aluminium, miedzi lub szkta zaroodpornego nie nagrze-
waja sie na ptycie indukcyjnej, chyba ze ich dno wykonano z metalu ferromagnetycznego.
Jesli chcesz sprawdzi¢, czy metalowe naczynie jest wykonane z metalu zelaznego (ferroma-
gnetyku), sprawdz, czy jego spdd przyciagga magnes.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowac w naczyniach metalowych przeznaczonych do go-
towania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub pojemnikéw
wykonanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA

D Uzywajnaczyn zdnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajacy, ze naczynie nadaje
sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.
Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.
Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
WIlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
. Jezeli wyswietlacz “ nie miga ostrzegawczo, za$ woda w naczyniu zacznie sie ogrzewac, to
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadaja sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.
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Nie uzywaj naczyn o ostrych, nierownych krawedziach spodu lub zakrzywionym spodzie.

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiadac srednicy pola grzejnego. Stawiaj na-
czynie na $rodku pola grzejnego.

X XX T

Chcac przesunac naczynie na inna cze$¢ ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powto-
ce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

N Sir

PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za
pomoca pdl elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do go-
towania za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty ku-
chennej. Powtoka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego
w metalowym naczyniu.

1999 %

~—y = Naczynie
ferromagnetyczne
—fF () (h=F I Obwéd magnetyczny
Ess) e | Ceramiczna ptyta
szklana

Cewka indukcyjna
Prad indukowany
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4.3. 0BSLUGA ELEMENTOW STEROWANIA DOTYKOWEGO

Symbole na panelu sterowania odpowiadajg elementom sterowania urzadzeniem i reaguja
na dotyk, wiec nie wymagaja silnego nacisku.

Elementy obstuguje sie dotykiem catego opuszka palca (nie zas jego czubka).

Element dotykowy reaguje, gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy urzadzenia.

Utrzymuj elementy sterowania dotykowego w czystosci. Powinny by¢ zawsze suche i nie
nalezy ich niczym zakrywac (np. $cierka lub sztué¢cami). Nawet niewielkie plamy wilgoci

znacznie utrudniajg obstuge elementéw sterowania dotykowego.
—

—
v X

JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNE]

ROZPOCZECIE GOTOWANIA
WEACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA 0)

. Aby wiaczy¢ lub wylaczy¢ urzadzenie, dotknij i przytrzymaj
palcem przefacznik dotykowy zasilania (5), az ustyszysz
sygnat dZzwiekowy. Gdy wtaczy sie zasilanie elektryczne urzadzenia,
wskazniki pol grzejnych zaczna $wieci¢.

—

A
G

N

. Ustaw naczynie odpowiedniego typu na polu grzejnym,
na ktérym chcesz gotowac. Powierzchnia pola grzejnego i spod
naczynia powinny by¢ suche i czyste.

w

. Dotknij odpowiedniego przycisku dotykowego wyboru pola
grzejnego — obok niego zacznie migac¢ wskaznik.

Jezeli nie wybierzesz mocy grzejnej w ciaggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie wy-
faczy sie. Wowczas trzeba bedzie rozpoczac proces od 1-go kroku.

Mozesz zmienia¢ moc grzejna po6l w dowolnej chwili podczas gotowania.

Za pomoca suwaka dotykowego mozesz wybrac stopieh mocy od 0 do 9.

12
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4. Wybierz moc grzejng za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+", lub za pomoca suwaka
dotykowego (dotykajac odpowiednig jego czesc).

lub

Dotykajac przycisku ,-” kolejno zmniejszasz moc grzejng az do 0.
Dotykajac przycisku ,+" kolejno zwiekszasz moc grzejng az do 9.

Gdy na wyswietlaczu miga - - < na przemian z ustawiong moca grzejna

Co to oznacza?

D naczynie nie stoi na obstugiwanym (wtaczanym) polu grzejnym lub

D naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

D naczynie jest za mate wzgledem pola grzejnego lub nie stoi doktadnie na jego srodku.

Ptyta kuchenna zacznie gotowac dopiero, gdy ustawisz naczynie do gotowania indukcyjnego
na whasciwym polu grzejnym.
Wyswietlacz zgasnie automatycznie po 1 minucie, jezeli nie postawisz poprawnie wtasciwego
naczynia na ptycie kuchennej.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Dotknij przycisku wyboru pola grzejnego, ktdére chcesz wytaczy¢. O

”

2. Wytacz pole grzejne zmniejszajac przyciskiem ,-" stopien mocy grzejnej do ,0"
Mozesz réwniez wytaczy¢ pole grzejne przesuwajac palcem po suwaku dotykowym azdo ,-”
Mozesz takze dotkna¢ lewej strony suwaka dotykowego, a nastepnie przeciaggna¢ palec ku ,-".

lub
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Na wskazniku mocy grzejnej powinno pojawic sie ,0”, a nastepnie ,H".

O U po czym O ,'"’,'

3. Mozesz wytaczy¢ cafa ptyte kuchenna przetacznikiem dotykowym zasilania.

4. Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H" sg gorace w dotyku. Wskazanie ostrzegawcze
zgasnie dopiero gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz
podgrzaé nieco zawarto$¢ naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, ktére jest nadal

gorace po uzyciu. ' ,
SNy

WZMOCNIENIE MOCY FUNKCJA ,BOOSTER”

1. Wybierz strefe, na ktérej chcesz uzy¢ funkcji Booster. 5 O

2. Wcisnij przycisk B, na wyswietlaczu pojawi sie litera P. Oznacza to, ze funkcja Booster zo-
stata uruchomiona.

= PO
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3. Funkcja Booster uruchamia sie na 5 minut, po tym czasie moc pola grzewczego powraca

do poczatkowego ustawienia.

4, Jezeli chcesz skasowac funkcje Booster przed uptywem 5 minut, wcisnij przycisk ustawien
wybranego pola, nastepnie wcisnij przycisk B. Strefa grzewcza przetaczy sie do poczatko-
wego ustawienia.

o0 :>:> &0

OGRANICZENIA DZIALANIA FUNKCJI WZMOCNIENIA MOCY GRZEJNE)

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,a”, to chcac wzmocnic ich moc grzejng wytacz
pola grzejne w grupie ,b". W przeciwnym razie na wyswietlaczu zaczng miga¢ ©9 odpo-
wiadajace wybranemu polu grzejnemu, zas ptyta kuchenna automatycznie wybierze moc.

Grupa a Grupa b Grupa a Grupa b Grupa a Grupa b
-

o oo (@
9@ &

.....................

IBI
v’ v X

Jezeli gotujesz na polach grzejnych w grupie ,b”, to chcagc wzmocnic ich moc grzejng wytacz

pola grzejne w grupie ,a".

D Jezelinie wybierzesz mocy grzejnej w ciggu 1 minuty, ptyta kuchenna automatycznie wylaczy
sie. Wowczas trzeba bedzie rozpocza¢ proces od 1-go kroku.

D Mozesz zmienia¢ moc grzejna pdl w dowolnej chwili podczas gotowania.

D Zapomoca suwaka dotykowego mozesz wybrac stopiert mocy od 0 do 9.

UWAGA NA GORACE POLA

Kiedy pole grzejne jest gorace, na wyswietlaczu pojawia sie litera H. Po wystygnieciu do bez-
piecznej temperatury, litera H zgasnie. Podczas swiecenia H pole mozna wykorzysta¢ do pod-
trzymywania ciepfa w naczyniach.

1
|
i
i
|
i
el |
i
i
1
H
i
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BLOKADA BEZPIECZENSTWA PANELU PLYTY KUCHENNEJ

D Mozesz zablokowac przyciski dotykowe na panelu sterowania ptyta kuchenng (np. aby dzieci
nie wigczyty przypadkiem pdl grzejnych).
D Gdy wiaczysz blokade bezpieczenstwa, dziatat bedzie jedynie przetacznik dotykowy zasilania.

WEACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA
Dotknij przycisk blokady. Wskaznik czasu zacznie wskazywac ,Lo”".

WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA
D Plytaindukcyjna powinna byc¢ wiaczona.
D Dotkniji przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
D Przyciski sterowania dotykowego odblokujg sie.

Gdy wiaczona jest blokada panelu sterowania ptyta indukcyjng, na dotyk reaguje wy-
tacznie przefacznik zasilania. Dlatego w razie niebezpieczeristwa mozesz zawsze wyta-
czy¢ ptyte kuchenna, lecz aby uzywac jej elementéw sterowania, trzeba najpierw wy-
taczy¢ blokade.

0BStUGA ZEGARA

Zegar moze petni¢ dwie funkcje:

D Mozesz uzywac go jak zwykty minutnik. Wéwczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wytaczy zadnego z wtgczonych pél grzejnych.

D Mozesz réwniez za pomoca zegara wytaczy¢ pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.

D Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA

Bez wyboru konkretnych pdél grzejnych
1. Ptytaindukcyjna powinna by¢ witaczona.
Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.

>

2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30".

- O

"

3. Ustaw czas do odliczenia za pomoca przyciskéw dotykowych ,-"i ,+".
Wskaznik zegara zacznie migac i wyswietli odliczany czas.

®

Wskazéwka: Za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+” mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ ilo$¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

16
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Aby zmniejszac lub zwieksza¢ zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio ,-" lub ,+".
Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wrdci do zera.

4. Dotknij przycisk wyboru pdl grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem — wyfacza
to funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--” na wskazniku zegara.

= ] = --O

5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie nastawionego czasu. Wskaznik zegara bedzie
wskazywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund.
~ ~
g By bl
PZU RN

6. Gdy zegar odliczy zadany czas, rozlegnie sie trwajacy 30 sekund sygnat dzwiekowy, zas na

wskazniku pojawi sie ,--" @

WYLACZENIE JEDNEGO POLA GRZEJNEGO PO ODLICZENIU CZASU

1. Dotknij przycisk wyboru pola grzejnego. O

2. Dotknij przycisk sterowania zegarem — wskaznik zegara pokaze ,30".

—iri
Ll
3. Ustaw czas za pomoca przyciskow zegara.
Wskazéwka: Za pomoca przyciskéw dotykowych ,-" i ,+" mozesz odpowiednio zmniejszy¢ lub

zwiekszy¢ ilo$¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejsza¢ lub zwieksza¢ zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj
odpowiednio - lub ,+".

Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wréci do zera.

17
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4. Dotknij przycisk wyboru pdl grzejnych, a nastepnie przycisk sterowania zegarem — wyfacza
to funkcje zegara, co sygnalizowane jest wartoscia ,--" na wskazniku zegara.

= ] = --O

5. Zegar natychmiast rozpoczyna odliczanie ustawionego czasu. Wskaznik zegara bedzie
wskazywat pozostaty czas, migajac przez pierwszych 5 sekund
~ -
=1z
LN AN

UWAGA: Czerwona kropka przy wskazniku stopnia mocy grzejnej
oznacza wybrane pole grzejne.

USTAWIANIE ZEGARA, ABY WY£ACZYC WIECE) NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jedli funkcje wylaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze najkrétszy
ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik pokaze ,3")

UWAGA: Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
timera pokazuje czas strefy ogrzewania.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisk wyboru strefy
grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.

(ustawienie na 6 minut)

(ustawienie na 3 minuty)

2. Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa gotowania zostanie automatycznie

wytaczona i pojawi sie ,H". -

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

18
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ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Czujnik temperatury w ptycie ceramicznej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu. Je-
zeli wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

OSTRZEZENIE 0 GORACYCH POLACH GRZEJNYCH

Jezeli gotujesz przez dtuzszy czas, ptyta kuchenna rozgrzeje sie do pewnej temperatury.
Wskaznik wys$wietli ,H” na znak, ze powierzchnia ptyty jest niebezpiecznie goraca.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wytaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczyc¢ pola grzejne. Domyslny czas automatycznego wy-
taczenia podano w tabeli ponizej:

Stopiert mocy grzejnej 1 2 3 4 5 6 7 8 8
DomysIny czas grzania (w godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

PRZYDATNE WSKAZOWKI

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie
rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzykn tylko od czasu do czasu wznoszg sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i maki najlepiej przygotowywac w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WYyZszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w za-
lecanym czasie.

19
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SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie grillowa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilo$¢ oleju a nastepnie potdz mieso.

4. Obroc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie zalezat od
grubosci stekéw i od nastawionej mocy. Czasy moga sie rézni¢ od okoto 2 do 8 minut na strone.

5. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat sie
delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

1. Wybierz ceramiczny wok o ptaskiej powierzchnilub duza patelnie.

2. Przygotujwszystkie sktadnikiisprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygotowujesz
duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

3. Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw przygotuj mieso, odtéz je i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wciaz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

6. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sie, ze s3 podgrzewane.

7. Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIA MOCY GRZEJNE)

Ponizsze wskazéwki majg wytacznie charakter orientacyjny. Dobdr prawidtowego stopnia
mocy grzejnej zalezy od szeregu czynnikéw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do goto-
wania i ilosci znajdujacych sie w nich produktéw. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze usta-
wienia stopnia mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Moc grzejna Zastosowania

-tagodne podgrzewanie niewielkiej ilosci produktéw
- Topienie czekolady i masta, oraz gotowanie potraw, ktore tatwo przypali¢
«tagodne wrzenie
- Wolne podgrzewanie
- 0dgrzewanie
3-4 « Intensywne wrzenie
- Gotowanie ryzu

u

1-2

5-6 - Smazenie nalesnikéw

- Podsmazanie

-8 « Gotowanie makaronu
« Smazenie btyskawiczne
9 « Smazenie intensywne
« Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody
20
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PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Co?

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Nanies preparat do mycia ptyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal ciepta
(nie nano$ na zbyt goraca powierzchnie).

3. Przetrzyj cata ptyte, po czym wytrzyjja
do sucha czysta scierka lub papierowym
recznikiem.

4. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania
(odciski palcéw, niewielkie
$lady, plamy od jedzenia lub
plamy od kipienia produktéw
bez cukru)

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym nozem,
2yletka lub specjalistycznym drapakiem do
indukcyjnych ptyt kuchennych, zachowujac
ostroznos¢ podczas czyszczenia goracych
pdl grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy
po wykipieniu potraw, przyktadajac
ostrze narzedzia (drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej, odczekawszy,
az ta ostygnie do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy
po wykipieniu za pomoca scierki do
naczyn lub recznika papierowego.

4. (zys¢ wedtug instrukcji w krokach od
2do 4w pkt. ,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od codziennego
uzytkowania”.

1. 0dfacz zasilanie od ptyty kuchenne;j.

2. Pot6z Scierke na plamie, aby ja wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi za pomoca
czystej, wilgotnej gabki lub scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie zupetnie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Podfacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Przypalona przelana zawartos¢
naczyn, stopione plamy

oraz plamy po wykipiatych
potrawach z duza zawartoscia
cukru na powtoce szklanej

Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

‘ MPM-45-IM-07, MPM-60-IM-04, MPM-60-IM-05_instrukcja_v06.indd 21

« Gdy odfaczysz ptyte kuchenng od Zrédta zasilania
elektrycznego, nie bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem Swietlnym, czy jej powierzchnia jest
goraca! Zachowaj ostroznosc!

« Skrobaki do naczyr metalowych, niektdre drapaki
zszorstkiego nylonu oraz mleczka i preparaty do
szorowania grozq zarysowaniem powtoki szklanej ptyty
kuchennej. Sprawdz, czy detergent i drapak nadaje sie
do mycia ptyt ceramicznych.

« Dokfadnie usur resztki po preparacie do mycia ptyty
ceramicznej, moze on odbarwic powtoke szklana.

« Plamy od zywnosci stopionej cieptem od produktéw
stodkich lub wykipienia nalezy usuwac natychmiast.
Jezeli ostygna i przywra do szkta, bedzie je trudno
usuna¢, a w skrajnych przypadkach moga uszkodzi¢
powtoke szklana.

« Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze drapaka do
czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej

jest bardzo ostre i odstonigte po odciggnieciu ostonki

ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia

i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

« Ptyta kuchenna moze uruchomic dzwiek i wytaczyc sie,
zas elementy sterowania dotykowego nie beda dziataty
prawidtowo, gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do sucha, zanim
ponownie wiaczysz ptyte kuchenna.

21
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptytaindukcyjna nie wiacza sie. Brak zasilania.

Przyciski nie reaguja na dotyk.  Wiaczono blokade bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkta nad elementami
Przyciski dotykowe nie dziataja dotykowymi jest nieco wilgotna lub

zhyt dobrze. dotykasz ich tylko czubkiem palca, przez co

nie reaguja nalezycie.

Gotowano w naczyniach o nierownych,
Powtoka szklana jest iU, )

Pyte kuchenng czyszczono szorstkim
porysowana.

(ze Srodkiem Sciernym).

Moze to wynikac z konstrukgji uzywanych
naczyn (tj. réznic w drganiach
indukowanych w materiatach dna

Niektore naczynia stukaja lub
strzelaja.

indukcyjnego).
Ptyta indukcyjna brzeczy cicho
podczas gotowania z duza

moca grzeing. indukcyjnego.

Wiaczyt sie wentylator uktadu chfodzenia
whudowanego w ptyte indukcyjna, aby
nie doszto do przegrzania sie elektroniki.
Wentylator moze pracowa¢ nawet po
wylaczeniu ptyty indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia
na polu grzejnym, bo nie nadaje sie ono do

1 ptyty indukcyjnej stychac
szum wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i nie wiaczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.

gotowania indukcyjnego.

jego srodku.
Ptytaindukcyjna lub pole
grzejne wytaczyto sie, stychac
sygnat dzwiekowy, a na
wskazniku wyswietla sie kod
bfedu (zwykle na przemian
zjedna lub dwiema cyframi na
wskazniku zegara).

22
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drapakiem lub mleczkiem do szorowania

Wynika to z technologii gotowania

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia na
polu grzejnym, bo jest ono albo za mate
dla danego pola grzejnego, lub nie stoi na

Usterka techniczna urzadzenia.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata podtaczona do
7rodfa zasilania i czy wiaczono jego doptyw. Sprawdz,
czy w instalacji domowej jest prad. Jezeli nie mozna
rozwiazac problemu, wezwij wykwalifikowanego
serwisanta.

Wytacz blokade bezpieczenstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej”.

Powierzchnia przyciskéw dotykowych powinna by¢
idealnie sucha. Dotykaj przyciskdw catym opuszkiem
palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i krawedziach dolnych.
Patrz pkt ,Dobdr odpowiednich naczyn do gotowania”.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie powinno
przycichnac lub zupetnie ustapic, gdy wybierzesz nizszy
stopiert mocy grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga interwencji.
Nie odtaczaj doptywu zasilania elektrycznego od ptyty
indukcyjnej, dopoki wentylator pracuje.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do gotowania
indukcyjnego. Patrz pkt ,Dobér odpowiednich naczyn do
gotowania”.

Ustaw naczynie na $rodku pola grzejnego. Srednica jego
spodu powinna odpowiadac wielkosci pola.

Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-cyfrowy),
odfacz ptyte indukcyjna od zasilania elektrycznego
i wezwij wykwalifikowanego serwisanta.
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DANE TECHNICZNE

Ptyta kuchenna MPM-45-IM-07 MPM-60-1M-04 MPM-60-1M-05
Liczba pdl grzejnych 3pola 4pola poszerzane 4pola
Napiecie zasilania 220-240V AC 220-240V AC 220-240V AC
Moc elektryczna zainstalowana 5000-6100 W 6600-7400 W 6600-7400 W
Wymiary produktu (szer. x dt. X wys., mm) 450x510x62 590x520x62 590x520x62
Wymiary w zabudowie AxB [mm] 425x495 565x495 565%495

Wartosci gabarytéw sa przyblizone. Ze wzgledu na ciagte doskonalenie wyrobdéw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie bez uprzedzenia odbiorcy.

MONTAZ

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na
ilustracji ponizej.

Ze wzgledéw montazu i uzytkowania, wokét zamontowanej ptyty nalezy zachowac¢ wolny
odstep na powierzchni blatu o szerokosci min. 5 cm.

Minimalna grubos$¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziata-
nia ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

/ USZCZELKA

510 62 58 425 495

MPM-45-IM-07 450 50 min.
MPM-60-IM-04 590 520 62 58 560 490 50 min.
MPM-60-1M-05 590 520 62 58 560 490 50 min.
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A=760mm B=50mm (min.) C=30/20 mm (min.)

D = Luka na doptyw powietrza

E = Wylot powietrza (10/5 mm)

WSPORNIKI MONTAZOWE
PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podktadajac pod nie oryginalne opa-
kowanie). Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed

uderzeniami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwdér montazowy.

Nalezy dopasowac¢ potozenie wspornikow montazowych do grubosci blatu.

Piyta g4
szklana”

B Wspornik montazowy
A Wkret
ST3. 59

D Obudowa dolna
PEYty N\
Y

a) Wkret

b) Wspornik

¢) Otwor pod wkret

d) Spdd ptyty kuchennej
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PODLACZENIE DO INSTALACJI ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Urzadzenie charakteryzuje sie znacznym poborem mocy i wymaga doprowadzenia zrédta za-
silania elektrycznego poprzez listwe zaciskowa z bezpiecznikiem automatycznym, o wystar-
czajacej obcigzalnosci pradowej, umieszczong jak najblizszej urzadzenia. Montaz urzadzenia
wolno powierzy¢ wytacznie uprawnionemu elektrykowi.

Bezpiecznik automatyczny na przytaczu zasilania doprowadzonym do ptyty kuchennej, po-
winien znajdowac sie w miejscu dostepnym na zewnatrz zabudowy kuchennej, aby méc odta-
czac urzadzenie od zasilania.

220-240¥~
Zaciski “ Zaciski Sacisk 220-2400~ .
: oy 220.2400~ aciski aciski
wejéciowe wejéciowe : .
Cesiane [ ] Cesiane i — wescione weficiowe

zasilania zasilania

@

Kabel
zasilania

Kabel Kabel
zasilania zasilania

Kabel
zasilania

OSTRZEZENIA

1.

AUVl WwW
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Indukcyjna ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany serwis.
Nigdy nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

. Ptyte nalezy zainstalowac w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne

w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

. Scianaiindukowana strefa grzewcza nad powierzchnig robocza powinny wytrzymac ciepto.
. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

. Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

. Ta ptyta moze by¢ podfaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiekszej niz

0,427 omoéw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym dostawca w celu
uzyskania informacji o impedancji systemu.

. Plyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy nie

przeprowadzaj operacji samodzielnie.

. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodzacych,

zmywarek i suszarek obrotowych.

25
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PODtACZENIE PLYTY DO ZRODtA ZASILANIA

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykona¢
zgodnie z ponizszym schematem :

Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ instalator przy uzyciu
odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkdw.

. Jedliurzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac

wytacznik wielobiegunowy z minimalna przerwa 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi zapewni¢ prawidtowe potaczenie elektryczne i zgodnos¢ z przepisami

bezpieczenstwa.

. Kabel nie moze by¢ zgiety ani $cisniety.
. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez odpowiednio wykwa-

lifikowang osobe.

BEZPIECZENSTWO

26
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Przed montazem i uruchomieniem urzadzenia nalezy przeczytac niniejsza instrukcje. Producent
urzadzenia nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za btedy w montazu i uzytkowaniu urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub starsze, osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby nie posiadajace doswiadczenia
i wiedzy pod warunkiem, ze znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym ryzyko. Dzieciom nie
wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Dzieci pozbawione nadzoru oséb dorostych nie moga czyscic¢
ani zajmowac sie pielegnacjg urzadzenia.

Urzadzenie stuzy wyfacznie do podgrzewania i gotowania zywnosci cieczy. Uzytkowanie
w innym celu jest $cisle zabronione.

Na ptytach indukcyjnych nalezy gotowac wylacznie w naczyniach metalowych, przezna-
czonych do gotowania na kuchniach indukcyjnych. Nie zblizaj do ptyt grzejnych naczyn lub
pojemnikéw wykonanych z melaminy lub tworzywa sztucznego.

Jezeli urzadzenie musi by¢ zasilane przez transformator sieciowy, nalezy podtaczyc i uzywac
go zgodnie z instrukcjg producenta, zabezpieczajac obwdd zasilania przed nadmiernym
obciagzeniem pradem, ktére moze grozi¢ przegrzaniem sie instalacji i urzadzenia.

Nie wolno skreca¢ ani zatamywac kabli elektrycznych. Nie wolno zbliza¢ ich do goracych po-
wierzchni. Po zakorczeniu montazu nalezy sprawdzi¢, czy kabel zasilania nie zostat przyciety
miedzy zabudowa i urzadzeniem.
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Utrzymuj powierzchnie urzadzenia w czystosci. Brud grozi usterkami i awarig urzadzenia.
Powierzchnia urzadzenia rozgrzewa sie do wysokiej temperatury w trakcie uzytkowania.
Powierzchnie pozostaja gorace przez jakis czas po zakoriczeniu pracy z urzadzeniem. Nie wolno
dotykac ani czyscic pdl grzejnych ptyty kuchennej, zanim catkowicie ostygna!

W razie uszkodzenia przewodu zasilania urzadzenia, nalezy zwrdcic sie o jego wymiane do produ-
centa urzadzenia, jego autoryzowanego serwisanta lub innego, odpowiednio wykwalifikowanego
specjalisty. Nieprofesjonalna wymiana czyni dalsze uzytkowanie urzadzenia niebezpiecznym!

Ostrzezenie dla osob zimplantami rozrusznikow serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU.
Wszczepiony rozrusznik serca powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wy-
magajacymi odpornosci na zaktdcenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sig, ze rozrusznik spetnia te wymagania
i czy wolno ci zblizac sie do ptytindukcyjnych. Skonsultuj sie zjego producentem lub
lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od zrédta ZASILANIA ELEKTRYCZ-
NEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNE)

Nalezy natychmiast czysci¢ ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczysz-
czeniem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys$¢ powierzchnie miekka $cierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama
przyschta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycz-
nego $rodka do czyszczenia ceramiki szklanej. Srodki te s dostepne w dobrych sklepach.
Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkfa.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wylgczone:

Sprawdz, czy podtaczono urzadzenie do zZrédta zasilania.

D Sprawdz, czy do urzadzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad.

D Czy uptynatzadany czas pracy?

Na wskazniku wida¢ litere ,H":

D Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest goraca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PEYTY INDUKCYJNE)

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

D Pracuje wentylator chtodzenia podzespotéw ptyty, ktory wytaczy sie dopiero, gdy ta zupetnie
wystygnie.

D Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie
zupetnie, zanim wigczysz ja ponownie.

27
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PLYTA STUKA LUB STRZELA:

D Jestto normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

F3/F4 Usterka czujnika temperatury cewki indukcyjnej. -Skontaktujsie z serwisem.
FO/FA IUGs;rka czujnika temperatury tranzystora mocy Skontaktu sig z serwisem.

Sprawdz, czy parametry podtaczonego Zrédta zasilania
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania. ST

Wiacz zasilanie, gdy jego parametry beda odpowiadaty
znamionom ptyty.
Przegrzanie czujnika temperatury cewki

E3 X - Skontaktuj sie z serwisem.
indukcyjnej.

£5 Przegrzanie czujnika temperatury tranzystora  Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie, zanim wiaczysz
mocy |GBT ja ponownie.

W przypadku innych kodéw bteddéw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij
serwisanta.

AKCESOR'A ﬁ )
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuiyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy

E wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-

L SZ2NIN 0raz czgdci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadze-

nie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegéto-

wych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontakto-
wac sie zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

28
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INTRODUCTION

Thank you for choosing this appliance.
It has been designed to give years of trouble-free use provided it is installed and maintained correctly.

Please read these instructions carefully before installing or using your appliance. It is advisable to keep your
purchase and installation receipts with these instructions in a safe place for future reference. Included is some
important safety information in addition to guidelines and recommendations that will enable you to take full
advantage of all the functions available.

This quality appliance has been tested and certified to meet all applicable electrical and safety standards.
This appliance must be installed and connected in accordance with current regulations.

After unpacking the appliance ensure that there is no visible damage. If the appliance has been damaged du-
ring transit, do not use it, contact your retailerimmediately..

SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information before using your cooktop.

INSTALLATION

Electrical Shock Hazard

D Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

D Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

D Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

D Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

D Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack,switch the appliance off immediately at the mains power supply
(wall switch) and contact a qualified technician.

D Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

D Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard
D This appliance complies with electromagnetic safety standards.

29
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Hot Surface Hazard

D During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

D Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

D Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot

D Keep children away.

D Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of children.

D Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

D The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted.Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

D Failure to use caution could result in injury or cuts.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

D Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

D Never use your appliance as a work or storage surface.

D Never leave any objects or utensils on the appliance.

D Never use your appliance for warming or heating the room.

D After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls).

D Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

D Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

D Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance
is in use.

D Children or persons with a disability which limits their ability to use the ap-
pliance should have a responsible and competent person to instruct them
in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.

30
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D Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recommen-
ded in the manual. All other servicing should be done by a qualified technician.

D Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

D Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

D Do not stand on your cooktop.

D Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass
surface as this can scratch the glass.

D Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.

D If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

D This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as: -staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
-farm houses; -by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments ; -bed and breakfast type environments.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

D Care should be taken to avoid touching heating elements.

D Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

D This appliance can be used by children aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical,sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

D Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may
result in fire.NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electricshock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar material which protect live parts

D A steam cleaner is not to be used.

D The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
Model MPM-45-IM-07

Max power 2000 booster 2600 W Cook Zone
. Max power 1500 booster 2000 W Cook Zone
Max power 1500 booster 2000 W Cook Zone
. Glass plate

Control panel

VA WN =

Heating zone selection control

. Timer control

Power/Timer regulating controls
. Keylock button

On/Off button

. Booster function control

ouhwWN-=
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Model MPM-60-IM-04

Max power 2000 booster 2600 W Cook Zone
Max power 1500 booster 2000 W Cook Zone
Max power 2000 booster 2600 W Cook Zone
Max power 1500 booster 2000 W Cook Zone
Max power 2600 booster 3000 W Cook Zone
Max power 2600 booster 2000 W Cook Zone
. Glass plate

. Control panel

PNV AWN

WL
S

Wi,

\

. Heating zone selection controls
. Timer regulating controls

. Power regulating key

. Key/Lock control

. ON/OFF control

. Booster function control

. Free zone control

Noauhs wWN=
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Model MPM-60-IM-05

1. Max power 2000 booster 2600 W Cook Zone

2. Max power 1500 booster 1800 W Cook Zone

3. Max power 2000 booster 2600 W Cook Zone

4. Max power 1500 booster 1800 W Cook Zone

5. Glass plate

6. Control panela

I |
O O
9) @)
O

1. Heating zone selection controls

2. Timer regulating controls

3. Power regulating key

4. Key/Lock control

5. ON/OFF control

6. Booster function control

34
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SECTION 4. OPERATING THE APPLIANCE

4.1. COOKWARE SUITABLE FOR CERAMICHOB

Ceramic hobs do not pick pot. You can use any kind of pot or pan.
Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone.

4.2. COOKWARE SUITABLE FOR INDUCTION HOB

Induction hobs are made from smooth, ceramic glass, the heat comes from a magnetic induc-
tion coil which heats the cookware but not the cooking surface. The heat from the cookware
is transferred to the food.

Pans suitable for induction hob use must be made from magnetizable metal such as cast iron
or steel. Pure aluminum, copper or glass pans will not work with this type of hob unless the
base is bonded with a magnetic metal.

Check that pans are attracted to a magnet - this ensures that they are suitable for use with an
induction hob.

It isimportant that you use only metal pans specifically designed and/or approved for use on
Induction Hobs. Never allow melamine or plastic containers to come in contact with the heat
zones.

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol
on the packaging or on the bottom of the pan.

You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a
magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

If you do not have a magnet:

Put some water in the pan you want to check.

. If Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum
or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

T

(S

o N = w
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Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X X

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

X

Always lift pans off the ceramic hob - do not slide, or they may scratch the glass..

S v

A'WORD ON INDUCTION COOKING

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works
by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly thro-
ugh heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms

itup.
%999
I ) 1 =
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iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents
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4.3. USING THE TOUCH CONTROLS

D The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

D Use the ball of your finger, not its tip.

D You will hear a beep each time a touch is registered.

D Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a
cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

—
v X

USING YOUR HOB

TO START COOKING
ON-OFF

1. To turn the appliance on or off, press and hold the O]
Power On/Off control (5) until you hear a ‘beep’.
When the appliance powers up, the heat zone indicators

will display.
2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.
Q)

3. Touching the heating zone selection control,
and an indicator next to the key will flash.

D Ifyoudon’tchoose a heat setting within Tminute, the ceramic hob will automatically switch
off. You will need to start again at step 1.

D You can modify the heat setting at any time during cooking.

D You can modify the power level from 0 to 9 By the slide control.
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4. Set a power level by touching the “-”, “+”, or slide along the slider control, or just touch any
point of the slider.

a. If you don't select a heat zone within 1 minute, the ceramic hob will automatically switch
off. You will need to start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c. If slide along the “—", power will vary from stage 2 to stage 8.

Press “-", power will decrease by one stage each time till stage 0.
Press “+”, power will increase by one stage each time till stage 9.

If the display flashes =" = alternately with the heat setting

This means that:

D you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

D the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

D the panistoo small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after T minutes if no suitable pan is placed on it.

WHEN YOU HAVE FINISHED COOKING

1. Touching the heating zone selection control that you wish to switch off

"_n.

and scrolling down to “0”".

un

2. Turn the cooking zone off by touching the
Or slide along to the left point, and then touch the
Or touch the left point of slider, and then touching the

u_n

or
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23.08.2022 14:24:06 ‘



Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

O L-,l and then O ,'_,'

3. Turn the whole cooktop off by touching the “ON/OFF” control.

4. Beware of hot surfaces “H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear
when the surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

L
O M

1. Touch the heating zone selection button that you wish to boost, an indicator next to the

key will flash. 5 O

2. Touch the Boost button, the heating zone will begin to work at Boost mode.
The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

= PO

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the power stage

which was set before boost.
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4. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the heating zone selection but-
ton, an indicator next to the key will flash. And then touch the Boost button. The heating
zone will go back to the

o0 :>:> £ 0O

RESTRICTIONS WHEN USING BOOST FUNCTION

In this hob every zone can work with Boost function, if you need to use boost please switch
off the other zone in the same group first. Otherwise the 79 and 9 symbols will flash on
the display of the selected zone and power level 79 is automatically set.

Group a Group b Group a Group b Group a Group b

If you don’t choose a heat setting within Tminute, the ceramic hob will automatically switch
off. You will need to start again at step 1.

You can modify the heat setting at any time during cooking.

You can modify the power level from 0 to 9 By the slide control.

BEWARE OF HOT SURFACES

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the surface has co-
oled down to a safe temperature. It can also be used as an energy saving function if you want
to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

@

CHILD LOCK CONTROL

D You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally
turning the cooking zones on).
D When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

40
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TO LOCK THE CONTROLS

Touch the keylock control. The timer indicator will show ‘Lo’.

TO UNLOCK THE CONTROLS

D Make sure the Induction hob is turned on.
D Touch and hold the keylock control for a while.

D You can now start using your Induction hob.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF, you
can always turn the ceramic hob off with the ON/OFF control in an emergency, but you
shall unlock the hob first in the next operation.

USING THE TIMER

You can use the timer in two different ways:

D You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

D You can set it to turn one cooking zone off or more than one after the set time is up.

D You can set the timer for up to 99 minutes.

USING THE TIMER AS A MINUTE MINDER

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking zones.

N

. Touch the timer control, the timer indicator shows “30” .

- ©

3. Adjust the timer setting by touch the “- “or “+" controls. The minute minder indicator will
start flashing and will show in the timer display.

u_u

Hint: Touch the “- “or “+" control of the timer once to decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “- “or” +” control of the timer to decrease or increase by 10 minutes.
If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0 minute.

1
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4. Touching the heating zone selection control, and then touch the ‘Timer’, the timer is

cancelled, and the” --“will show in the minute display.

= ] = --O

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the

remaining time and the timer indicator will flash for 5 seconds

>1=
L
6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator shows “- - “when the set time

finished.

- ©

SETTING THE TIMER TO TURN ONE COOKING ZONE OFF

1. Touching the heating zone selection control.

2. Touch the timer control, the timer indicator show “30”.

Co

O

3. Set the time by touching the control of the timer.

®

Hint: Touch the “- “or “+" control of the timer once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “- “or “+" control of the timer will decrease or increase by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0 minute.
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4. Touching the heating zone selection control, and then touch the ‘Timer’, the timer is
cancelled, and the” --“will show in the minute display.

= ] = --O

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show the
remaining time and the timer indicator flash for 5 seconds.

~ -

>~z

LN AN

NOTE: The red dot next to power level indicator
will illuminate indicating that zone is selected.

SETTING THE TIMER TO TURN MORE THAN ONE COOKING ZONE OFF

1. If more than one heating zone use this function, the timer indicator will show the lowest
time.

(e.g. zone 14# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes, the timer indicator
shows “3".)

NOTE: The red dot next to power level indicator will flash.

[] l_l; g (set to 6 minutes) 3
23
B (set to 3 minutes)
23

2. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switch off automatically.

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start from step 1

OVER-TEMPERATURE PROTECTION

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the ceramic hob. When
an excessive temperature is monitored, the ceramic hob will stop operation automatically.
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RESIDUAL HEAT WARNING

When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter
“H" appears to warn you to keep away from it.

AUTO SHUTDOWN

Another safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to
switch off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 8

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

COOKING GUIDELINES

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using Power-
Boost. At extremely high termperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

COOKING TIPS

D When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

D Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

D Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

D Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

SIMMERING, COOKING RICE

Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occa-
sionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews
because the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based
and flourthickened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

SEARING STEAK

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more
‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become
tender before serving.
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23.08.2022 14:24:07 ‘



FOR STIR-FRYING

1. Choose an ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower
setting, return the meat to the pan and add your sauce.

. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

HEAT SETTINGS

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, inc-
luding your cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob
to find the settings that best suit you.

« delicate warming for small amounts of food
- melting chocolate, butter, and foods that burn quickly

s W

(=)

1-2 . )
« gentle simmering
« slow warming
« reheating
3-4 « rapid simmering
- cooking rice
5-6 - pancakes
7_8 -sautejzing
« cooking pasta
« stir-frying
9 « searing
- bringing soup to the boil

- boiling water

45
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CARE AND CLEANING

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks, stains
left by food or non-sugary
spillovers on the glass)

Boil overs, melts, and hot
sugary spills on the glass

Spillovers on the touch controls

46
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« When the power to the cooktop is switched off, there
will be no ‘hot surface” indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.

« Heavy-duty scourers, some nylon scourers and harsh/
abrasive cleaning agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or scourer is
suitable.

« Never leave cleaning residue on the cooktop: the glass
may become stained.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the glass
is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

4. Switch the power to the cooktop back on.

Remove these immediately with a fish slice,
palette knife or razor blade scraper suitable
for Induction glass cooktops, but beware of

hot cooking zone surfaces: - Remove stains left by melts and sugary food or
1. Switch the power to the cooktop off at spillovers as soon as possible. If left to cool on the glass,
the wall. they may be difficult to remove or even permanently

2. Hold the blade or utensil ata30°angle  damage the glass surface.
and scrape the soiling or spill toa cool - Cut hazard: when the safety cover is retracted, the blade
area of the cooktop. in a scraper is razor-sharp. Use with extreme care and
3. Clean the soiling or spill up with a dish always store safely and out of reach of children.
cloth or paper towel.
4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday soiling
on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill « The cooktop may beep and turn itself off, and the touch
3. Wipe the touch control area with a clean  controls may not function while there is liquid on them.
damp sponge or cloth. Make sure you wipe the touch control area dry before
4. Wipe the area completely dry with a turning the cooktop back on.

paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back on.
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HINTS AND TIPS

Make sure the induction hob is connected to the power
supply and that it is switched on.

The induction hob cannot be No power. Check whether there is a power outage in your home

tuned on. orarea. If you've checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.
The touch controls are Unlock the controls. See section ‘Using your induction
. The controls are locked. e ;
unresponsive. cooktop’ for instructions.

There may be a slight film of water over the

The touch controls are difficult ) )
controls or you may be using the tip of your

Make sure the touch control area is dry and use the ball

to operate. finger when touching the controls. of your finger when touching the controls.
Rough-edged cookware. Use cookware with flat and smooth bases. See ‘Choosing
the right cookware’.

The glass is being scratched.

Unsuitable, abrasive scourer or cleaning  See ‘Care and cleaning”.
products being used.
This may be caused by the construction of

LU CRR I your cookware (layers of different metals  This is normal for cookware and does not indicate a fault.

clicking noises.

vibrating differently).
The induction hob makes a low - This is normal, but the noise should quieten down or
) ) This s caused by the technology )
humming noise when used on ) . ) disappear completely when you decrease the heat
) . of induction cooking. ;
a high heat setting. setting.

A cooling fan built into your induction hob
has come on to prevent the electronics This is normal and needs no action. Do not switch the
from overheating. It may continuetorun  power to the induction hob off at the wall while the fan
even after you've turned the induction is running.
hob off.
The induction hob cannot detect the pan
because it is not suitable for induction
Pans do not become hot and cooking.
appears in the display. The induction hob cannot detect thepan  Centre the pan and make sure that its base matches the
because it is too small for the cooking zone size of the cooking zone.
or not properly centered on it.

Fan noise coming from the
induction hob.

Use cookware suitable for induction cooking. See section
‘Choosing the right cookware”.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off

unexpectedly, a tone sounds Please note down the error letters and numbers, switch
and an error code is displayed ~ Technical fault. the power to the induction hob off at the wall, and
(typically alternating with one contact a qualified technician.
or two digits in the cooking
timer display).
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TECHNICAL SPECIFICATION

Cooking Hob MPM-45-1M-07 MPM-60-IM-04 MPM-60-IM-05
Cooking Zones 3 Zones 470nes 470nes
Supply Voltage 220-240 V AC 220-240V AC 220-240V AC
Installed Electric Power 5000-6100 W 6600-7400 W 6600-7400 W
Product Size LxWxH(mm) 450x510x62 590x520x62 590x520x62
Building-in Dimensions AXB (mm) 425x495 565x495 565x495

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our pro-
ducts we may change specifications and designs without prior notice.

SECTION 5. INSTALLATION

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around
the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant work
surface material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate.
As shown below:

510 62 58 425 495

MPM-45-IM-07 450 50 min.

MPM-60-IM-04 590 520 62 58 560 490 50 min.

MPM-60-IM-05 590 520 62 58 560 490 50 min.
48
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A=760mm B=50mm (min) C=30/20 mm (min)
D = Air Gap/Intake E = Air Exit (10/5 mm)

5.3. FIXING BRACKETS
BEFORE LOCATING THE FIXING BRACKETS

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force
onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see picture)
after installation.

Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

B retaining bracket

screw
A ST3. 548

D Bottom case worktop/kitchen cabinet

a) Screw

b) Bracket

c) Screw Hole

d) Base of hotplate

49
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1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The cooker will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing ma-
chine or clothes dryer, as the humidity may damage the cooker electronics

3. Theinduction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to
enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

ELECTRICAL CONNECTION

spur adjacent to the appliance housing. The product must be installed by a Qualified Electri-
cian.

Please note that a switchable spur should be accessible above the work surface in order that
the power can be turned off.

20-240V~
nput input 220-240V~
220240V~ input
[ ] 1

@

E These appliances have a large Power Rating and must be ‘hard wired’ into a suitable fused

Yelow/Green

power line

power ine power ine

D If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-
-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.If the appliance is being connected
directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be installed with a minimum opening
of 3mm between contacts.

D Theinstaller must ensure that the correct electrical connection has been made and that it
is compliant with safety regulations.

D The cable must not be bent or compressed.

D The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.
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‘ MPM-45-IM-07, MPM-60-IM-04, MPM-60-IM-05_instrukcja_v06.indd 50 23.08.2022 14:24:07 ‘



SAFETY ADVICE

D Please read this booklet thoroughly before installing and switching on the appliance. The
manufacturer accepts no responsibility for incorrect installation and usage.

D This appliance is guaranteed for Domestic Use Only.

D Thisappliance shall not be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction on how to use the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without supervision.

D This appliance must only be used for cooking/heating foods and liquids. Do not use it for
any other purpose.

D Itis important that you use only metal pans specifically designed and/or approved for
use on Induction or Ceramic Hobs. Never allow melamine or plastic containers to come in
contact with the heat zones.

D If using an adaptor, this must be used in accordance with the manufacturer’s instructions
and ensure that the electrical circuit is not overloaded as this could cause overheating.

D Do not twist or bend the cables, and keep them away from hot surfaces. Following installation
make sure that the power cable is not trapped underneath the appliance.

D Keep the appliance surfaces clean. Failure to do this could lead to the appliance malfunctioning.

D The surface of this appliance will get extremely hot during use.

D The surface of this appliance will remain hot after it has been turned off. Do not touch or
clean the heating zone until it has completely cooled down.

D If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, it's service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Important Message for Cardiac Pacemaker Implant Patients!

THE INDUCTION HOB GENERATES MAGNETIC FIELDS IN ITS IMMEDIATE SURROUNDINGS.
Your pacemaker must be designed in compliance with the corresponding regulations
in order for no interference to be caused between it and the hotplate. Consult the
pacemaker manufacturer or your doctor to determine whether it complies with
the regulations in force or whether any incompatibilities exist.
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MAINTENANCE

Before any maintenance or cleaning work is carried out, DISCONNECT the appliance from the
ELECTRICITY supply and ensure that the appliance is completely cool.

CLEANING THE HOB SURFACE

Clean spillages from the hob surface as soon as possible after use. Always ensure that the
surface has cooled down before cleaning.

Use a soft cloth or kitchen paper to clean the surface. If the spillage has dried on the surface
you may need to use some specialist vitro- ceramic glass cleaner, available from all good su-
permarkets.

Do not use other abrasive cleaners and/or wire wool etc. as this may scratch the surface of
the hob.

WHAT TO DO IF SOMETHING GOES WRONG

There is no power to the appliance:

D Check thereis not a power cut

D Check there is power to the electric socket/appliance

D Has the set time elapsed?

After cooking the letter ' H ' is displayed:

D This is the hot surface indicator - it will remain on until the appropriate heat zone has
completely cooled down.

WHATTO DO IF INDUCTION HOB GOES WRONG

After switching off, the appliance sounds like it is still running:

D Thisis the cooling fan — it will remain on until the appliance has completely cooled down.

D Thisindicates high temperature. Allow the hob to cool down then start again the hob makes
a ‘clicking’ noise during use:

D This is quite normal - it is the sound of the induction coils during operation.
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If an abnormality comes up, the induction cooker will enter the protective state automatically
and display corresponding protective codes:

F3/F4 Temperature sensor of the induction coil failure. Please contact the supplier.

F9/FA Temperature sensor of the IGBT failure. Please contact the supplier.

Please inspect whether power supply is normal.

e DR ST Power on after the power supply is normal.
B High temperature of the induction coil Please contact the supplie,

temperature sensor.
E5 t:g?otremperature Gy (G Please restart after the cooker cools down.

For all other error codes, switch off and call your service provider.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed

with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment

E and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing

Lo Clectric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause

arelease of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be hand-

ed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste col-

lection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.
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INLVION
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NOTATKI

55

‘ MPM-45-IM-07, MPM-60-IM-04, MPM-60-IM-05_instrukcja_v06.indd 55 23.08.2022 14:24:07 ‘



€ Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzysta-
nia z szerokiej oferty handlowej firmy mamnm)

@D We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other MMM/ appliances

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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